Fur eine Welt mit sauberem Wasser ‘SATB

ABWASSERBEHANDLUNG UND
WIEDERVERWERTUNG IN DER
NAHRUNGSMITTELINDUSTRIE

UMWELTFREUNDLICHE LOSUNGEN
FUR UNTERNEHMEN

Mehr erfahren




DIE GROBRTE HERAUSFORDERUNG
UNSERER ZEIT: NAHRUNG UND TRINKWASSER

Wahrend Sie diese Zeilen lesen, bevolkern rund 8 Milliarden
Menschen unseren Planeten. Taglich kommen 226.000
neue Bewohner hinzu und bis zum Jahr 2050 wird die
Erde mindestens 9,5 Milliarden Einwohner haben. All
diese Menschen brauchen Nahrung und sauberes Trink-
wasser. Diese Aufgabe ist eine der groBen Herausforde-
rungen unserer Zeit. Um sie zu meistern, muss die inter-
nationale Nahrungsmittelindustrie schon heute Konzepte
fir morgen entwickeln, mit denen die Effizienz und
Nachhaltigkeit der Lebensmittelproduktion gesteigert
werden kann. Neben leistungsfahigeren Landmaschinen,

Business Insider: Bis 2050 konnte die Halfte der Erdbevdlkerung iibergewichtig sein.

digitaler Technik und héheren Ertragen auf den vorhan-
denen Anbauflachen stehen dabei vor allem eine intel-
ligente Abwasserbehandlung und Wiederverwertung im
Fokus. Betriebe auf der ganzen Welt suchen daher nach
Lésungen, mit denen sie ihre Abwasser wirtschaftlich
und zugleich umweltvertraglich behandeln kdnnen. Die
gute Nachricht: Diese Losungen existieren bereits und
konnen individuell an die Anforderungen des jeweiligen
Unternehmens angepasst werden. Wie das genau funk-
tioniert, erfahren Sie in diesem Whitepaper.
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EINE BRANCHE ERNAHRT DIE WELT
WACHSENDE BEVOLKERUNG

Es klingt paradox: Aktuell leiden rund 690 Millionen Menschen an Hunger. Gleichzeitig gibt
es immer mehr Ubergewichtige — und das nicht nur in der westlichen Welt. Laut einer aktu-
ellen Studie des Potsdam-Instituts fir Klimafolgenforschung (PIK) wird bis zum Jahr 2050
fast die Halfte der Erdbevolkerung fettleibig sein. Lost also ein Problem das andere ab?
Nicht ganz. Denn diese Zahlen stehen auch fiir eine erfreuliche Entwicklung. Sie zeigen, dass
die internationale Nahrungsmittelindustrie durchaus in der Lage ist, die wachsende Welt-
bevdlkerung zu ernahren. Einige Prognosen gehen sogar davon aus, dass selbst eine Welt-
bevdlkerung von 15 Milliarden Menschen problemlos mit Nahrungsmitteln versorgt werden
konnte. Eigentlich ein Wunder, fiihrt man sich die folgenden Zahlen vor Augen.
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11 Prozent — das ist nicht viel Flache, um die wachsende
Erdbevdlkerung zu erndhren. Gelingen kann es dennoch.
Technische Innovationen und eine effizientere Nutztier-
haltung sind zwei Griinde fiir diese erfreuliche Perspek-
tive. Fast noch wichtiger sind aber die globale Vernet-
zung und vor allem die Struktur der Branche. Denn neben
den Global Playern wie Nestlé und Danone bilden kleine
und mittelstandische Betriebe das Riickgrat der Nah-

rungsmittelindustrie. Diese Unternehmen werden nicht
nur duBerst modern gefiihrt, sondern sind zudem stark
in ihrer Region verwurzelt. Themen wie der Umwelt-
schutz, nachhaltiges Wirtschaften oder eine intelligente
Abwasserbehandlung und Wiederverwertung spielen
eine entsprechend groBe Rolle fiir Betriebe, die die hei-
mische Natur bewahren und hochwertige Lebensmittel
produzieren wollen.
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DIE INTERNATIONALE
NAHRUNGSMITTELINDUSTRIE IM UBERBLICK

In den meisten Landern gehort die Lebensmittelindustrie zu den wichtigsten Wirtschaftszweigen. Sie schafft
Millionen Arbeitsplatze, sorgt fiir einen erheblichen Teil des weltweiten Wirtschaftswachstums und ist ein echter
Innovationstreiber. Als drittgroBter Exporteur von Lebensmitteln beliefert etwa Deutschland vor allem die Lander
der Europaischen Union mit Getreide, Milch- und Fleischprodukten. Drei Viertel der Exporte verbleiben so innerhalb
der EU. Doch auch die sogenannten Schwellenlander entwickeln sich zu starken Absatzmarken. China, Indien oder
Russland beziehen beispielsweise zunehmend Nahrungsmittel aus Deutschland. Kein Wunder also, dass hier etwa
620.000 Beschaftigte einen jahrlichen Umsatz von 185,3 Milliarden Euro erwirtschaften. Und wie in anderen EU-
Staaten sind auch in Deutschland vorrangig mittelstandische Betriebe die Basis dieses Erfolgs. 6.100 Unternehmen
sind allein in Deutschland Teil der Nahrungsmittelindustrie. Viele dieser Betriebe sind der breiten Offentlichkeit
kaum bekannt. Auch die mediale Aufmerksamkeit richtet sich eher auf die groBen Nahrungsmittelkonzerne. Negative
Schlagzeilen wie Lebensmittelskandale sind ein Grund. Aber auch positive Nachrichten wie das wachsende 6kologi-
sche Bewusstsein der Branche finden ihren Weg in die Berichterstattung.

Nachhaltigkeit im Blick

Auch die Unternehmen selbst arbeiten daran, nachhaltiger zu werden. Ziel ist dabei nicht
allein der Aufbau eines positiven Images. Das Verwenden von Naturdiinger oder das
Umschwenken auf eine artgerechte Tierhaltung sind ebenso handfeste wirtschaftliche
Griinde. SchlieBlich schauen immer mehr Verbraucher ganz genau hin, unter welchen Bedin-
gungen die verschiedenen Nahrungsmittel produziert wurden.

(destatis: Die am haufigsten gehaltenen Tierarten weltweit.)
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DIE FUNF GROBTEN
LEBENSMITTELKONZERNE DER WELT

. Nestlé: 1866 in der Schweiz gegriindet, ist Nestlé heute der mit Abstand groBte Lebensmittelhersteller der Welt.

273.000 Mitarbeiter erwirtschaften hier einen Umsatz von rund 75 Milliarden Euro pro Jahr. Bekannte Marken wie
Nespresso, Kit Kat oder Maggi sind Teil des Konzerns.

. Archer Daniels Midland (ADM): Der US-amerikanische Agrarkonzern ist mit international 270 Produktions-

statten vertreten. Lebensmittel und Getranke sind ebenso Teil des Produktportfolios wie Futtermittel. ADM bietet
zudem Logistikdienstleistungen fiir die Lagerung und den Transport landwirtschaftlicher Produkte an.

. JBS: Die brasilianische Aktiengesellschaft ist der groBte Fleischproduzent der Welt. Neben frischem Fleisch liefert

JBS auch Dosenfleisch sowie Haute und Leder. Abnehmer ist vor allem der Lebensmittelhandel innerhalb der EU,
im Nahen Osten, Russland und Australien.

. Tyson Foods: Als weltweit fihrender Vermarkter von Hahnchenfleisch beliefert der US-Konzern unter anderem

die Fast Food-Ketten Kentucky Fried Chicken und Taco Bell. Jede Woche werden in den 54 Hahnchenschlachtereien
des Unternehmens 42,4 Millionen Hahnchen geschlachtet.

. Wilmar International: Aus Asien —genauer gesagt Singapur —stammt die Nummer fiinf auf dieser Liste. Wilmar

International beschéftigt 92.000 Mitarbeiter und ist der weltgréBte Vertreiber von Palmél und Diingemitteln. Da
die Europaische Union es sich zum Ziel gesetzt hatte, bis zum Jahr 2020 zehn Prozent der Kraftstoffe fiir Transport
mit Biodiesel zu bedienen, ist sie der groBte Handelspartner von Wilmar International Limited.

Genau wie die meisten mittelstandischen Unternehmen haben sich also auch die Konzerne
oft auf ein spezielles Nahrungsmittelsegment konzentriert. Jedes dieser Segmente hat seine
Eigenheiten, auf die wir nun kurz eingehen werden.
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DIE INTERNATIONALE

FLEISCHWIRTSCHAFT IM FOKUS

Ob Huhn, Rind oder Schwein: Weltweit wird immer mehr Fleisch gegessen. Selbst in Landern
wie Indien, in denen traditionell der vegetarischen Ernahrungsweise der Vorzug gegeben
wird, steigt der Fleischkonsum. Eine maogliche Erklarung ist der verbesserte Lebensstandard.
Denn wohlhabendere Gesellschaften neigen zu einem hoheren Fleischverbrauch. Auch gegen-
laufige Entwicklungen, wie der Trend zum Vegetarismus, der in einigen Industriestaaten zu
beobachten ist, hat keinen merklichen Einfluss auf die weltweite Fleisch-Nachfrage.

«Die am haufigsten gehaltenen Tierarten weltweit»

(destatis: Die am haufigsten gehaltenen Tierarten weltweit.)

«Der Mensch darf nicht essen, bevor er das Vieh
gefiittert hat — Babylonische Weisheit»

Der weltweite Fleischkonsum hat sich in den vergan-
genen 20 Jahren also mehr als verdoppelt. Und egal ob
bio oder konventionell: Laut einer neuen Studie des UN-
Umweltprogramms (UNEP) beansprucht die Tierhaltung
weltweit mittlerweile 78 Prozent der landwirtschaft-
lichen Nutzflache. Tendenz steigend, denn bis 2028 wird
der Fleischkonsum voraussichtlich noch einmal um 13
Prozent wachsen.

Entsprechend hoch ist schon heute der Wasserverbrauch
der Fleischindustrie und der Bedarf der produzierenden
Unternehmen an modernen Losungen fiir die Abwasser-
behandlung und Wiederwertung.

07/2021 - Abwasserbehandlung und Wiederverwertung in der Nahrungsmittelindustrie <« ceeceeceeceecceccecrcreccececceececcncnne - Seite 6

<4

_>



Fisch und Meeresfriichte werden immer beliebter

Ein GroBteil der Erdbevélkerung wohnt an den Kiistengebieten. Daran hat sich seit mehreren tausend Jahren kaum
etwas geandert. Metropolen wie Shanghai in China, das indische Chennai oder Hamburg in Deutschland sind auch
deshalb so gewachsen, weil Fisch und Meeresfriichte hervorragend dazu geeignet sind, die Lebensmittelversorgung
sicherzustellen. Fisch gilt auBerdem als gesund und der Trend zu einer bewussten Ernahrung lasst so auch den Fisch-
konsum weiter ansteigen. Nach Angaben der Vereinten Nationen werden aktuell rund 154,2 Millionen Tonnen Fisch
pro Jahr verzehrt. Das heiBt: Der durchschnittliche Verbraucher genieBt rund 20 Kilogramm Fisch und Fischerzeug-
nisse jahrlich. Dieser hohe Bedarf kann natiirlich nicht tber kleine Fischerboote gedeckt werden. Langst bestimmen
groBe Fangflotten das Bild auf den Weltmeeren und der Ruf nach einer nachhaltigen Lésung, die die Uberfischung
der Meere aufhalt, wird zunehmend lauter.

(Statista: Immer mehr Fisch stammt aus Aquakulturen)

Kunden achten verstarkt auf die Herkunft der Meeresfriichte und auch das okologische Handeln der Unternehmen
selbst wird unter die Lupe genommen. Betriebe, die im Fischfang und in der Weiterverarbeitung tatig sind, suchen
daher weltweit nach intelligenten Losungen fiir ein umweltfreundliches Wirtschaften. Aquakulturen etwa kénnen

ohne ein Konzept fiir die Abwasserbehandlung und Wiederverwertung meist gar nicht in Betrieb genommen werden.

«Der Fisch will dreimal schwimmen: in Wasser, Schmalz und Wein.” - deutsches Sprichwort
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DIE INTERNATIONALE MILCHWIRTSCHAFT

WELTWEITES WACHSTUM

Parallel zum steigenden Fisch- und Fleischkonsum wachst auch die Nachfrage nach Milch-
produkten. Besonders in Siidostasien wird immer mehr Milch getrunken, Joghurt verzehrt und
Kase gegessen. Eigentlich verwunderlich, denn ein nicht geringer Anteil der dort lebenden
Menschen ist laktoseintolerant. Dennoch passt sich die Bevélkerung in Landern wie China,
Thailand oder Vietnam zunehmend der westlichen Erndahrungsweise an. Und diese ist ohne den
Konsum von Milcherzeugnissen kaum denkbar. Weltweit betrachtet sind die Top-3-Hersteller
von Milchprodukten die USA, gefolgt von der Europaischen Union und schlieBlich Indien. Genau
wie Brot gilt auch Milch als Grundnahrungsmittel. Wobei Kuhmilch mit aktuell 81 Prozent den
mit Abstand groBten Anteil an der Milchproduktion hat. Biiffelmilch kommt immerhin auf 15
Prozent, wahrend sich Ziegen-, Schaf- und Kamelmilch die restlichen 4 Prozent teilen.

«Kase steht fiir Genuss und Lebensfreude»

Unter den Milchprodukten nimmt der Kase sicherlich eine
Sonderrolle ein. Denn Kase ist zwar ebenfalls ein Grund-
nahrungsmittel, hat aber zugleich den Charakter eines
Genussmittels. Feiner franzosischer Kase etwa ist eine
Spezialitat, die weltweit begehrt ist und fiir die entspre-
chend hohe Preise gezahlt wird. Den weitaus groBten
Anteil an der Kaseproduktion haben aber natiirlich her-
kommliche Kaseprodukte, wie sie in jedem Supermarkt
zu finden sind. Durchschnittlich 3,1 Kilogramm Kése wird
pro Kopf und Jahr weltweit verzehrt. Die Industrielander
liegen dabei mit rund 13,4 Kilogramm deutlich vor den
sogenannten Entwicklungslandern, in denen nur rund
0,81 Kilogramm Kase pro Kopf und Jahr konsumiert
werden. Kase-Konsum-Weltmeister sind Ubrigens die
Danen. Denn die Nordeuropaer verzehren durchschnittlich

(Weltexporte: Die weltweit groBten Exportlander von Kase)

28,1 Kilogramm Kése pro Jahr. Ubrigens: Auch bei der
Kaseproduktion entstehen Abwasser, die behandelt oder
wiederverwertet werden miissen. ,Der Kase verrat die
Milch.” — Niederlandisches Sprichwort.

«Die weltweit groBten Exportlander von Kase»
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DIE INTERNATIONALE SUBWARENINDUSTRIE
IM UBERBLICK

StBigkeiten sind keine moderne Erfindung. Im Gegenteil: Schon die Ureinwohner Siidamerikas wussten eine gute Schokolade
zu schatzen und Kakao galt unter den Azteken sogar als das Getrank der Gotter. Und auch heute noch wird so manche Pra-
line angehimmelt. Kein Wunder also, dass SiiBwaren eines der umsatzstéarksten Sortimente in der Erndhrungsindustrie sind.
Mars Inc., Mondelez International (vormals: Kraft Foods) und Ferrero sind die weltweit groBten Hersteller von SiiBwaren.
Auf dem europaischen Markt gehdren Ferrero, Storck, Mars und Haribo zu den fiihrenden Produzenten. Aber es haben sich
auch viele kleine und mittelstandische Hersteller am Markt etabliert, die keine Standardware fiir den Handel anbieten,
sondern sich auf eigene Kreationen spezialisiert haben. Wie beliebt StiBwaren weltweit sind, lasst sich gut am Beispiel des
Speiseeises sehen. Eis wird oft mit Italien in Verbindung gebracht, da die handwerklich meisterhafte Speiseeisproduktion
hier eine sehr lange Tradition hat. Uberraschenderweise wird aber im warmen Stideuropa gar nicht so viel Speiseeis ver-
zehrt. Im Gegenteil: Von Portugal einmal abgesehen, fiihren Lander aus gemaBigten bis kiihlen Klimazonen die Rangliste an.

.Die Schokolade, der Truthahn und die Ananas sind
die drei Dinge, fiir die der essende Mensch dem
Entdecker von Amerika wirkliche Dankbarkeit
schuldet.”

George Hesekiel, deutscher Schriftsteller und Journalist

Pro-Kopf-Absatz von Speiseeis in ausgewéhlten Landern in Europa in
dem Jahr 2020
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WELCHE ABWASSER ENTSTEHEN
BEI DER NAHRUNGSMITTELHERSTELLUNG?

Rund 30 Prozent des weltweit genutzten Wassers wird fiir die Erzeugung tierischer Produkte verwendet. Eine
gewaltige Menge, die zeigt, wie wichtig diese Ressource fiir die Nahrungsmittelindustrie ist. Hier einige Zahlen
aus Deutschland, die helfen, diese Menge besser einzuordnen: 123 Liter verbraucht jeder Deutsche téglich — zum
Duschen, Kochen oder Trinken. 3.900 Liter verbraucht jeder Deutsche an sogenanntem ,virtuellem Wasser"”. Damit ist
Wasser gemeint, das fiir die Produktion von Giitern und eben auch Lebensmitteln genutzt wird. Wieviel von diesem
Wasser wiederverwenden werden kann, ist von Land zu Land unterschiedlich. Besonders ,wasserarme Staaten” im
Nahen Osten oder Afrika investieren schon langer in die Wasseraufbereitung und Wiederverwendung. Agypten bei-
spielsweise investiert massiv in den Ausbau und die Erneuerung der Abwassertechnologien. Bis Ende 2021 sollen so
mehr als 117 Millionen Euro in entsprechende Projekte gesteckt werden. Nur so kann Agypten die stark wachsende
Bevélkerung und die eigene Lebensmittelindustrie mit geniigend Wasser versorgen. Wie erfolgversprechend und
nachhaltig diese Investitionen langfristig sind, hangt auch von den Verarbeitungsprozessen und Hygieneanforde-
rungen ab. Diese sind von Land zu Land héchst unterschiedlich geregelt und daher kénnen wir an dieser Stelle nicht
zu sehr ins Detail gehen.

Fir die Produktion eines Kilogramms Tomaten sind also
rund 110 Liter Wasser notig. Das entspricht beinahe der
zehnfachen Wassermenge, die einem Menschen in Afrika
am Tag zur Verfligung steht. Aber welche Abwasser ent-
stehen denn genau bei der Produktion der verschiedenen
Lebensmittel? Hier ein kurzer Uberblick:

eingeleitet oder vielleicht wiederverwendet werden
kann. So wird auch verhindert, dass der Abfluss von
Kunstdiinger oder Giille Flisse, Seen und die Meere
belastet. Eine Moglichkeit dies zu tun, ist eine dezent-
rale Abwasserentsorgung tber das sogenannte SBR-Ver-
fahren. Dazu gleich mehr.

Produktwasser

M

» Prozesswasser

v

» Sanitarwasser
» technisches Wasser

Dabei darf nicht vergessen werden, dass fiir viele dieser
Prozesse Wasser in Trinkwasserqualitat gebraucht
wird. Entsprechend wichtig ist eine effiziente Nutzung,
Behandlung und Wiederverwertung, die unnétige Kosten
durch Verschwendung vermeidet und gleichzeitig die
Umwelt schitzt.

Beispiel fleischverarbeitende Industrie: Hier fallen hohe
Mengen an Fetten und Feststoffen an. Werden die im
jeweiligen Land festgelegten Grenzwerte liberschritten,
miissen oft Gebiihren bezahlt werden. Eine Ldosung
besteht deshalb darin, das Abwasser so zu behandeln,
dass es ohne Zuschlage in die 6ffentliche Kanalisation
abgegeben werden oder sogar direkt in ein Gewasser

Statistika: Durchschnittlicher Wasserverbrauch bei der Erzeugung von Lebensmitteln
(in Litern pro Kilogramm)
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DEZENTRALE ABWASSERENTSORGUNG
FUR DIE LEBENSMITTELINDUSTRIE

Landwirtschaftsbetriebe, Kasereien, Molkereien oder groBe Schlachthéfe befinden sich nur selten mitten in der Stadt.
Meist liegen sie etwas auBerhalb geschlossener Ortschaften, sind aber dennoch hervorragend an die Infrastruktur
angebunden. Nur so kann die ausgekliigelte Logistik, die bei der Produktion und dem Transport der Erzeugnisse
eine wichtige Rolle spielt, reibungslos ablaufen. Wahrend eine Anbindung an StraBe oder Schiene meist gegeben
ist, fehlt es oft an einer Anbindung an die 6ffentliche Abwasserentsorgung. Fiir diese Unternehmen ist die dezen-
trale Abwasserentsorgung die richtige Losung. Als die fiihrenden Spezialisten fiir die dezentrale und semizentrale
Abwasserbehandlung haben wir bereits zahlreichen Unternehmen aus der Lebensmittelindustrie bei der Behandlung
und Wiederverwertung ihrer Abwasser unterstiitzt. Einige Beispiele aus Frankreich und Belgien haben Sie ja bereits
kennengelernt.

« SBR-Verfahren fiir nahrungsmittelerzeugende
Betriebe »

Dabei haben wir die Erfahrung gemacht, dass das soge-
nannte SBR-Verfahren (Sequenzing Batch Reactor) fiir
die sequenzielle biologische Reinigung, fiir die meisten
Betriebe die beste Losung ist. Im Fokus steht dabei
eine getrennte Vorklarung zum mechanischen Rickhalt
der Grobstoffe sowie ein biologisches Belebungs- und
Nachklarbecken — auch SBR-Reaktor genannt. Uber die
SBR-Klaranlage wird das zuflieBende Abwasser in meh-
reren Zyklen gereinigt. Unsere AQUAMAX® SBR-Klaran-
lage zum Beispiel ist besonders fiir Betriebe geeignet,
deren Abwasser verschiedenen Belastungsschwankungen
unterliegt. Ein Beispiel ist die Obsternte und der anschlie-
Benden Verarbeitung der Friichte, bei der naturgemafB
mehr Abwasser entsteht als in den Monaten zuvor.

Welche Vorteile hat das SBR-Verfahren?

Das SBR-Verfahren ist die ideale Losung fiir die Lebens-
mittelindustrie und wird auch in der Getrankeindustrie
seit vielen Jahren erfolgreich eingesetzt. Falls Sie hier
mehr Details erfahren mochten, empfehlen wir Ihnen
unser Whitepaper zur Abwasserbehandlung und Wieder-
verwertung in der Getrankeindustrie.

07/2021 - Abwasserbehandlung und Wiederverwertung in der Nahrungsmittelindustrie «cceceeceecceceecceccectcceccecrcceececnns « Seite 11

-

—>



« Die Vorteile der SBR-Kldranlagen auf einen Blick: »

»

»

»

»

»

»

»

Beim SBR-Verfahren handelt es sich um ein rein biologisches Verfahren, das alle wesentlichen Kriterien fiir eine
Bio-Zertifizierung und die Erreichung der Nachhaltigkeitsziele erfiillt.

Das System beansprucht nur wenig Platz — vor allem im Vergleich zu anderen biologischen Verfahren — und ist so
gerade fiir kleinere Betriebe wie Kasereien oder Chocolatiers ideal.

Die chargenweise Behandlung des Abwassers orientiert sich am taglichen, monatlichen oder saisonalen Bedarf.
Durch das SBR-Verfahren wird das Abwasser so aufbereitet, dass es anschlieBend fiir die Bewasserung der
Felder, der Versorgung der Tiere und eventuell auch zum Diingen verwendet werden kann. Das spart Kosten und
schont die Umwelt.

Das Abwasser kann unter Umstanden auch fiir die Produktion im Betrieb weiterverwendet werden.

Sie mochten das Abwasser nicht wiederverwerten? Auch kein Problem. Durch das SBR-Verfahren kann das
Abwasser so aufbereitet werden, dass es ortsnah versickert und den Grundwasserspiegel anreichert.

Das System ist sehr intuitiv. Nach einer Einfithrung kann der Betreiber viele Funktionen der Anlage selbst
steuern. So ist nur fiir die regelmaBige Wartung und eventuelle Reparaturen fachliches Know-how notwendig.
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ATB WATER: NUTZEN SIE UNSERE BERATUNG FUR IHRE
ABWASSERBEHANDLUNG UND WIEDERAUFBEREITUNG

Als der Spezialist fir innovative Abwassertechnologien und die dezentrale Klartechnik sind
wir ein kompetenter Partner fiir Unternehmen aus der Lebensmittelindustrie.

Wir nehmen uns Zeit fiir die Beratung, mdchten erfahren, vor welche individuellen Heraus-
forderungen lhr Betrieb steht und so gemeinsam mit Ihnen die jeweils beste Losung fiir
Ihre Abwasserbehandlung und Wiederaufbereitung finden. Dabei stehen Sie als Kunde
genauso im Mittelpunkt wie der moglichst umweltschonende Umgang mit der wichtigsten
Ressource auf unserem Planeten. Alles fir eine Welt mit sauberem Wasser. Denn Wasser-
schutz ist Klimaschutz.

Folge uns auf Social Media:

e gy

n L.J- , i n u @ Jetzt herunterladen

ATB WATER GmbH ATB Belgique SPRL
SudstraBe 2 Rue de Ecomines 13 | B-4900 Spa
D-32457 Porta Westfalica Mail: info@atb-belgique.be

Tel.: +49 5731 30230-0 Website:www.micro-station-atb.be
Fax: +49 5731 30230-30 ATB France SARL

Mail: info@atbwater.com L'Orgerie | 53350 Ballots

Website: www.atbwater.de Mail: info@atbfrance.net
Website: www.micro-station-atb.fr

Rlok{'yvusang@bo'l' in

HIER ZUR ONLINE
BERECHNUNG
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